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Fir Kindergarten, Schule oder Mensa: Die Speisenausgabe klap{)t am besten,
wenn die Speisenprasentation auf die GroBe der KWhen und

Erwachsenen abgestimmt ist. BLANCO Professional bietet mit BASIC LINE fiir
alle GréBen ein flexibles System.
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Flexibles Speisenausgabe-System: Fiir die Verpflegung von Kindern und
Jugendlichen stehen BASIC LINE Kids und alle BASIC LINE Ausstattungs-
varianten mit abgesenkter Tablettrutsche zur Wahl.

Die BASIC LINE Kids Module gibt es als FUr gréBere Kinder eignen sich die normalen Module mit
o Warmbuffet 900 mm Hoéhe, z.B. mit abgesenkter Tablettrutsche. An

o Kaltbuffet mit aktiver, stiller Kihlung den Ausstattungsvarianten Smart, Emotion und Design

o Kaltbuffet mit aktiver Umluftkihlung kann die Tablettrutsche ohne groBen Aufwand abgesenkt

¢ Neutralbuffet befestigt werden.



Herumspielen ist woanders:

Die Schalterblende.

Zum Abdecken der Ein-/Ausschalter
und Temperaturregler an Warm- oder
Neutralbuffets gibt es auf Wunsch eine
hochklappbare Abdeckblende. Sieht
nicht nur gut aus, sondern verhindert
auch Herumspielen an den Schaltern.

Safety first: Kindersicherung

fur abklappbare Tablettrutschen.
Durch einen verriegelten Bolzen kénnen
die Tablettrutschen sowohl im hoch- als

auch heruntergeklappten Zustand zur
Sicherheit fest arretiert werden.

BASIC LINE Kids
Niedrige Modul-H6he (750 mm)
mit Tellerrutsche und Abstellbord

Modul-Héhe Kids (750 mm) Modul-Héhe Kids (750 mm) Modul-Hohe (900 mm)

mit Tablettrutsche auf 735 mm mit Tellerrutsche bundig mit Tablettrutsche auf 785 mm

fur Kinder bis ca. 10 Jahre zur Abdeckung fur Kinder ab ca. 10 Jahren
fur Kinder bis ca. 10 Jahre
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BASIC LINE - Warm-, Kalt- und
Neutralbuffets

BASIC LINE W-3, Warmbuffet,

Ausstattungsvariante Smart

¢ Mobiles Warmbuffet in Korpusfarbe Verkehrsgrau B (RAL 7043)
Edelstahlabdeckung mit drei einzeln, nass oder trocken
beheizbaren Bain-Maries fur GN-Behélter 1/1

Kundenseitiger Hustenschutz aus ESG-Sicherheitsglas
230-V-Anschluss

4 Lenk-Zwillingsrollen, davon 2 mit Feststeller
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BASIC LINE SK-3, Kaltbuffet mit aktiver, stiller Kiihlung,
Ausstattungsvariante Emotion

¢ Mobiles Kaltbuffet in optionaler Korpusfarbe Karminrot

e Frontverkleidung in Karminrot

o Edelstahlabdeckung mit fugenlos eingeschweiBter, still
gekuhlter, tiefgezogener 3/1-GN-Wanne fur drei GN 1/1 bis
max. 150 mm Tiefe

Voll gekapselte Kaltemaschine im Unterbau, 30-V-Anschluss
Brickenaufsatz in Edelstahl

Kundenseitiger Hustenschutz aus ESG-Sicherheitsglas
Kundenseitige Tablettrutsche in Edelstahl, Rundrohr, kann
ohne groBen Aufwand auf 785 mm Hohe abgesenkt werden
4 Lenk-Zwillingsrollen, davon 2 mit Feststeller

BASIC LINE N-3 Kids, Neutralbuffet

¢ Mobiles Neutralbuffet in optionaler Korpusfarbe Signalweil
Frontverkleidung in Resopal ,,Colours” Yellow D 483-60
Mit glatter, durchgehender Edelstahlabdeckung

Kapazitat anlaog drei GN 1/1

¢ Kundenseitige Tablettrutsche in Resopal, kann

ohne groBen Aufwand auf 735 mm Hoéhe abgesenkt werden W o
4 Lenk-Zwillingsrollen, davon 2 mit Feststeller &

L]

Konfigurieren Sie Ihre BASIC LINE Module auf

https://configurator.blanco-professional.com/basicline_de

oder fragen Sie unser Vertriebsteam!



BLANCO Speisenausgabewagen - fiir den Weg von der Kiiche
bis zum Speisesaal

Auch in Kinderhoéhe lieferbar.
Arbeitshéhe 700-900 mm, individuell bestellbar.
Fragen Sie lhren Fachberater!

}

SAW 2 SAW 3 mit Zubehdr GN-Behélter
e Flr GN 1/1-200 oder deren Speisenausgabewagen SAW 2, Speisenausgabewagen SAW 3,
Unterteilung beheizt beheizt
* Die Becken sind nass oder trocken * 2 Einzelbecken fiir max. 2 GN 1/1-200 « 3 Einzelbecken fir max. 3 GN 1/1-200
beheizbar und konnen einzeln beheizt o Mage (LxBxH): 936 x 714 x 933 mm  « MaBe (LxBxH): 1276 x 714 x 933 mm
und geregelt werden e Leistung: 1,4 kW * Leistung: 2,1 KW
* Gradweise Temperaturregelung der Best.-Nr. 572 153 Best.-Nr. 572 154

Becken von +30 °C bis +95 °C
o Elektrischer Anschluss:
220-240 V, 50-60 Hz
¢ Rostfreie Kunststoffrollen nach
DIN 18867-8
¢ EingeschweiBtes Bord fiir maximale Stabilitat

Ruign (it geeBlipsssnom Lisioel [ieierogy Alle Modelle und ein umfangreiches Zubehdrprogramm

finden Sie auf www.blanco-professional.com

Glasaufsatzbord (optional)
fir SAW 2 oder SAW 3

+ Mit Hustenschutz, gebogen, kundenseitig bis zur
Abdeckung heruntergeflhrt oder kundenseitig mit einer
Durchreicheh6he von 275 mm

e Oder mit Hustenschutz und
Waéarmebord aus Edelstahl mit
1 Keramikwéarmestrahler je Bain-Marie (je 250 W),
ungeregelt, 230V,
separat zuschaltbar

¢ Abklappbares Bord langsseitig maglich, 245 mm breit
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BLANCO Tellerspender - robuste Helfer bei der Selbstbedienung

oder beim Portionieren

Extra klein: Eine kindgerechte
Speisenausgabe, wie BASIC LINE Kids,
ist durch niedrigere Speisenausgabe-
module auf die GréBe der Kinder abge-
stimmt. Passend zur Ausgabehohe von
750 mm gibt es jetzt zwei unbeheizte
BLANCO Tellerspender Kids.

Die Pluspunkte:

¢ GroBe Flexibilitat fir jede Tellerform:
- rund: @ 18-33 cm,
- eckig: max. 28 x 28 cm

e Eco- und Boost-Modus

¢ Wunschgewicht leicht einstellbar
durch Easy-Setting-System

» Praktischer Deckel-Clip

¢ Optionales Nachftll-Signal

¢ Reinigungs- und Servicefreundlich-
durch entnehmbare Tellerréhren und
optionale Reinigungsschubladen

Auch mit pulverbeschichtetem

Korpus bestellbar

Fragen Sie lhren Fachberater!

Optimale Ausgabehdhe (750 mm)
fiir Kinder bis ca. 10 Jahre

TS-1 18-33 Kids

Tellerspender TS-1 18-33 Kids,
unbeheizt, Edelstahl
e 1 Stapelrohre mit Haube
o Kapazitat: ca. 60 Teller
e MaBe (L x B x H):
554 x 520 x 880 mm
Best.-Nr. 574 766

TS-2 18-33 Kids

Tellerspender TS-2 18-33 Kids,
unbeheizt, Edelstahl
e 2 Stapelréhren mit Hauben
o Kapazitat: ca. 120 Teller
e MaBe (L x B x H):
990 x 520 x 880 mm
Best.-Nr. 574 765
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TS-H1 18-33

Tellerspender TS-H1 18-33,
statisch beheizbar, Korpus
pulverbeschichtet, ginstergelb
e Temperaturbereich

von +30 bis +110 °C

1 Stapelréhre mit Haube

Kapazitat: ca. 80 Teller
MaBe (L x B x H):

680 x 520 x 1030 mm
Leistung: 0,9 kW,
Anschluss 220-240 V
e Schutzart: IP X5
Best.-Nr. 374 291

TS-H2 18-33

Tellerspender TS-H2 18-33,
statisch beheizbar, Korpus
pulverbeschichtet, saphirblau
e Temperaturbereich
von +30 bis +110 °C
e 2 Stapelrohren mit Hauben
o Kapazitat: ca. 160 Teller
e MaBe (L x B x H):
1076 x 520 x 1030 mm
e | eistung: 1,2 kKW,
Anschluss 220-240 V
e Schutzart: IP X5
Best.-Nr. 374 294
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BLANCO Farben

14 Farben zur Auswabhl fiir ein
stimmiges Ambiente:

Alle Verkleidungen kénnen Sie
aufeinander abstimmen: fUr das
Speisenausgabe-System BASIC
LINE, fur Tellerspender, Tablett-
Abraumwagen und Servierwagen.

signalwei3 perlweil
RAL 9003 RAL 1013

blassbraun
RAL 8025

steingrau umbragrau
RAL 7030 RAL 7022

graphitschwarz
RAL 9011

ginstergelb karminrot saphirblau
RAL 1032 RAL 3002 RAL 5003
brombeere limette verkehrsgrau B

Pantone 228 C  Pantone 382 C

espresso granny
Pantone 4695 C Pantone 370 C

RAL 7043



BLANCO Servierwagen fiir GroB und Klein - transportieren alles,
was man ihnen aufladt

Im Detail

¢ Hohe Stabilitat und Tragkraft
durch eingeschweiBte Borde und
eingerollte Kanten

¢ Aus rostfreiem Edelstahl
(Werkstoff 1.4301)

* Tiefgezogener Profilrand — so kann
nichts Uber den Rand rutschen

e Schallddmmung inbegriffen:
Antidréhnmatte serienmaBig
unter jedem Bord

Viele weitere Modelle und

Optionen erhaltlich.

Fragen Sie lhren Fachberater!

SW 6 x 4-2 Kids SW 8 x 5-2 Kids

Servierwagen SW 6 x 4-2 Kids Servierwagen SW 8 x 5-2 Kids

» Mit 2 eingeschweiBten Borden * Mit 2 eingeschweiBten Borden

e MaBe (LxBxH) 700 x 500 x 800 mm e MaBe (LxBxH) 900 x 600 x 800 mm

e MaBe der Borde (L x B) * MaBe der Borde (L x B)
600 x 400 mm 800 x 500 mm

¢ 4 Kunststoff-Lenkrollen, davon 2 mit e 4 Kunststoff-Lenkrollen, davon 2 mit
Feststeller, @ 125 mm Feststeller, @ 125 mm

Best.-Nr. 574 983 Best.-Nr. 574 985

Optionale Verkleidung Verkleidung, 3-seitig, farbig

e Zum Einhangen an BLANCO Servierwagen
Dreiseitig und auf Wunsch mit e Feinblech, doppelseitig elektrolytisch verzinkt, pulverbeschichtet
2 Flugelttren, kann im Handumdrehen SW 6 x 4-2 Kids: Best.-Nr. 383 710
an vorhandene BLANCO Servierwagen SW 8 x 5-2 Kids: Best.-Nr. 383 713
8 x 5 und 10 x 6 angebracht werden. SW 8 x 5-2 oder SW 8 x 5-3: Best.-Nr. 375 453



SW 8 x 5-2
mit 3-seitiger Verkleidung und Flugenttren

Servierwagen SW 8 x 5-2

¢ Mit 2 eingeschweiBten Borden
MaBe (LxBxH) 900 x 600 x 950 mm
Tragfahigkeit 120 kg

Max. Belastung je Bord 80 kg
MaBe der Borde (L x B)

800 x 500 mm

4 Kunststoff-Lenkrollen, davon

2 mit Feststeller, @ 125 mm
Best.-Nr. 569 769

Verkleidung, 3-seitig, und 2 Fliigeltiiren, farbig
e Zum Einh&ngen an BLANCO Servierwagen,
mit 2 FlugeltGren zur einfachen Montage

ervierwagen SW 10 x 6-3 BASIC
_eitiger Verkleidung

tzCAT5
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SW 8 x 5-3
mit 3-seitiger Verkleidung

(]

|=
|

]

Servierwagen SW 8 x 5-3

» Mit 3 eingeschweiBten Borden
MaBe (LxBxH) 900 x 600 x 950 mm
Tragfahigkeit 120 kg

e Max. Belastung je Bord 80 kg

MaBe der Borde (L x B)

800 x 500 mm

4 Kunststoff-Lenkrollen, davon 2 mit

Feststeller, @ 125 mm
Best.-Nr. 569 770

¢ Feinblech, doppelseitig elektrolytisch verzinkt, pulverbeschichtet

SW 6 x 4-2 Kids: Best.-Nr. 383 712
SW 8 x 5-2 Kids: Best.-Nr. 383 715

SW 8 x 5-2 oder SW 8 x 5-3: Best.-Nr. 375 454

Farben: Seite 9

flr Glaserkorb, Sichts

Mobile Abraumstation

SW MCS 10 x 6-3

e Mit 3 Borden (1000 x 600 mm) und
Ausschnitt fur Abfallbehalter
(2x GN 1/3-200) im oberen Bord

o 4 Kunststoff-Lenkrollen, davon 2 mit
Feststeller, 125 mm

e 2x GN-B 1/3-200 im Lieferumfang
enthalten

o Kapazitat: max. 45 Personen

e MaBe (LxBxH) 1100 x 700 x 950 mm

Best.-Nr. 382 663

Optionen

Einhdngerahmen zum seitlichen
Einhangen von GN-Behéltern fur
Besteck oder als Sammelbehélter.

Ablagebord zum Abstellen von
Tabletts, wird einfach und schnell
eingehangt. Durch Umdrehen wahlweise
auf Standardhohe oder Kinderhohe.

Tropfwanne zum Abstellen von Glasern
und Tassen.

Sichtschutz, kann auch zur
individuellen Kennzeichnung von
Restmuill, Papier, Glas und Besteck
genutzt werden.




BLANCO Besteck- und Tablettwagen - fiir Besteck, Tabletts, Geschirr,

Servietten und Wiirzmittel

Praktisch: Oben Bestecke und Der Besteck- und Tablettwagen
Servietten, unten Tabletts und BT 400 ist in zwei Hohen

dank erstklassiger Verarbeitung erhaltlich: Mit 1270 mm

extrem langlebig. Gesamthdhe flr normale

Ausgabenhohen. Oder perfekt
auf die GroBe von Kindergarten-

Servierwagen SW 8 x 5-2 Kids mit Ablagebord
zum Abstellen von Tabletts. Das Ablagebord wird
einfach und schnell eingehéngt. Durch Umdrehen
wahlweise auf Standardhdhe oder Kinderhdhe.

und Grundschulkindern abge-
stimmt — der kompakte BT 400
Kids mit einer Gesamthdhe von
1060 mm. Er ist ideal mit dem
Speisenausgabensystem
BASIC LINE Kids kombinierbar.

«*

B und Tablettwagen BT 400 Kids
er Hohe fur Kinderverpflegung

in red

B
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BT 400 mit Serviettenspender
BT 400 Kids mit Serviettenspender (Abb. mit stahlverzinkten Rollen)

Edelstahl-Wagen zum Lagern, Transportieren und Entnehmen von Besteck, Tabletts und Servietten, auch fir kleinere
Besteckteile wie Loffel oder Kuchengabeln geeignet.

¢ Robuster StoBschutz serienmaBig

¢ Inkl. 5 CNS-Besteckbehaltern (GroBe: GN 1/4-150) mit transparenter, halbseitig klappbarer Plexiglasabdeckung

¢ 4 Kunststoff-Lenkrollen, davon 2 mit Feststeller, rostfrei gemai DIN 18867-8

Besteck- und Tablettwagen BT 400 Kids Besteck- und Tablettwagen BT 400

in reduzierter Héhe fiir Kinderverpflegung

o Kapazitat: ca. 70 Tabletts und ca. 500 Besteckteile o Kapazitat: ca. 120 Tabletts und ca. 500 Besteckteile
e MaBe: 900 x 600 x 1060 mm e MaBe: 900 x 600 x 1270 mm

Best.-Nr. 574 834 Best.-Nr. 573 414

Wie vorher, aber zusétzlich Wie vorher, aber zusétzlich

1 Edelstahl-Serviettenspender 1 Edelstahl-Serviettenspender

Best.-Nr. 574 832 Best.-Nr. 572 361



Wer gerne gutes

Essen verteilt, wahlt
BLANCOTHERM. Mit

den Speisentransport-
Behaltern haben Sie auch
in StoBzeiten alles im Griff.
Es gibt sie in finf GréBen,
als Top- oder Frontlader,
mit vielen Extras und
Transporthilfen.

Alle Modelle sind
aufeinander abgestimmt
und flexibel einsetzbar.

Unverwechselbar Bringt mehr Farbe’i&Leben

Pragen Sie die Beschlagteile mit Ihrem Logo oder Schulnamen =~ BLANCOTHERM K mit Beschlagtw Grau, Blau, F
— schon sind die Speisentransport-Behélter unverwechselbar. Griin oder Gelb. Wahlen Sie die Farbe ftr Ihre Kita ode
Bereits ab einem Stlck. Dauerhaft und spulmaschinenfest. blau/rot zur Unterscheidung von kalten/heiBen Speise




Unbeheizt: Speisentransportbehalter BLANCOTHERM K,
robust und vielseitig

BLANCOTHERM 320 K BLANCOTHERM 420 K BLANCOTHERM 620 KUF

Unbeheizter Toplader Unbeheizter Frontlader Unbeheizter Frontlader

o Kapazitat 1x GN 1/1-200 oder e Kapazitat max. 2x GN 1/1-150 o Kapazitat max. 2x GN 1/1-200 oder
deren Unterteilung e MaBe (LxBxH): 663 x445x470 mm 3x GN 1/1-150

e MaBe (LxBxH): 643x430x340 mm Best.-Nr. 574 534 e MaBe (LxBxH): 660x440x660 mm

Best.-Nr. 566 241 Best.-Nr. 574 543

BLANCOTHERM 320 ECO-C
Unbeheizter Toplader
o Kapazitat 4x GN 1/1-55* oder 3x GN
1/1-65* oder 2x GN 1/1-100* oder 1x
GN 1/1-200*
*oder deren Unterteilung
e MaBe (LxBxH): 630 x 415 x 345 mm
Best.-Nr. 573 956




Beheizbar: BLANCOTHERM KB/KBUH mit Uberhitzungsschutz,

flexibel und zuverlassig

BLANCOTHERM 320 KB

Beheizbarer Toplader

mit Silikon-Heizung

o Kapazitat 1x GN 1/1-200 oder
deren Unterteilung

¢ Innenbehalter aus Edelstahl

o Elektronische Temperaturbegrenzung
auf max. +90°C

¢ Nass und trocken beheizbar

e 220-240V AC / 50-60 Hz / 400 W

e MaBe (LxBxH): 643 x430x375 mm

Best.-Nr. 574 563

Praktisches Zubehor

BLANCOTHERM 420 KBUH
Beheizbarer Frontlader

mit Umluft-Heizung

e Kapazitat max. 2x GN 1/1-150

¢ Elektronische Temperaturbegrenzung
auf max. +90°C

220-240 V AC / 50-60 Hz / 200 W
MaBe (LxBxH): 692x445x470 mm
Best.-Nr. 574 572

Einschubrahmen

Guter Halt fur kleine Mengen:

kleine Gastronorm-Behélter in den
Einschubrahmen héngen und einfach
in den BLANCOTHERM schieben.
e fir BLANCOTHERM 420/620
e flr Gastronorm-Behalter
bis 150 mm Tiefe
e Aus Edelstahl
Best.-Nr. 564 352

Viele weitere Modelle und Optionen erhéltlich.

Fragen Sie lhren Fachberater!

BLANCOTHERM 620 KBUH

Beheizbarer Frontlader

mit Umluft-Heizung

o Kapazitat max. 2x GN 1/1-200 oder
3x GN 1/1-150

¢ Elektronische Temperaturbegrenzung
auf max. +90°C

e 220-240 V AC / 50-60 Hz / 200 W

e MaBe (LxBxH): 692x440x660 mm

Best.-Nr. 574 582

Eutektische Platte (-12 °C)

Fur BLANCOTHERM 420 K/620 K

e Gastronorm-gerecht

¢ Aus Kunststoff

¢ Mit ergonomischer Griffaussparung
Best.-Nr. 573 332
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Regelbar: Speisentransport-Behidlter BLANCOTHERM KBR/KBRUH,
die Kénigsklasse flir gradgenaue Temperaturen

BLANCOTHERM 320 KBR

Beheiz- und regelbarer Toplader mit

Silikon-Heizung und Temperaturanzeige

o Kapazitat 1x GN 1/1-200 oder
deren Unterteilung

¢ Innenbehalter aus Edelstahl

e Gradgenau regelbar von +40°C bis
+95°C

¢ Nass und trocken beheizbar

e 220-240 V AC / 50-60 Hz / 400 W

e MaBe (LxBxH): 643 x430x375 mm

Best.-Nr. 574 569

L F-
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ROLLI-100

BLANCOTHERM 420 KBRUH

Beheiz- und regelbarer Frontlader mit
Umluft-Heizung und Temperaturanzeige

e Kapazitat max. 2x GN 1/1-150

e Gradgenau regelbar von +40°C bis

+85°C

e 220-240 V AC / 50-60 Hz / 200 W
MaBe (LxBxH): 692 x445x470 mm

Best.-Nr. 573 516

ROLLI-100
e MaBe (LxBxH): 643x446x 159 mm
* Tragfahigkeit 130 kg
¢ 4 stahlverzinkte Lenkrollen,

davon 2 mit Feststeller, 100 mm
Best.-Nr. 568 236

ROLLI-125
e MaBe (LxBxH): 643x446x 187 mm
¢ Tragfahigkeit 180 kg
¢ 4 Kunststoff-Lenkrollen,

davon 2 mit Feststeller, @ 125 mm
Best.-Nr. 568 237

BLANCOTHERM 620 KBRUH

Beheiz- und regelbarer Frontlader mit

Umluft-Heizung und Temperaturanzeige

o Kapazitat max. 2x GN 1/1-200 oder
3x GN 1/1-150

¢ Gradgenau regelbar von +40°C bis
+85°C

e 220-240 V AC / 50-60 Hz / 200 W

e MaBe (LxBxH): 692x440x660 mm

Best.-Nr. 574 591

Fisch mag 65°, Brokkoli mag 70°

Fur perfekte Speisen brauchen Sie optimale
Kontrolle Uber die Temperatur. Nur so kénnen
auch sehr empfindliche Speisen schonend
transportiert, gelagert und warm gehalten
werden.

Mit der digital regelbaren Innenraum-
Temperatur der BLANCOTHERM KBR/KBRUH
koénnen Sie die Temperatur aufs Grad genau
bestimmen: Fleisch bleibt zart, Gemuse knackig
und Wrstchen platzen nicht.



UNVERWUSTLICH

Ein Kiichenleben lang. Gastronorm-Behélter von BLANCO Professional.

Alles auf Lager! Schon ab nur

einem Stiick. Schnelle Verfiigbarkeit

flir Behalter, Deckel, Bleche und

Kocheinsitze.

¢ Riesen-GN-Auswahl mit mehr als
200 Behaltern, Deckeln, Blechen und
Kocheinsatzen

¢ Alle GN-Produkte abrufbereit auf
Lager

¢ Umgehende Auslieferung Ihrer
Bestellung

¢ Mindest-Bestellmenge nur 1 Stlck

Das macht sie so stark:

e Extra stabil durch umlaufende
Randverpragung.

e Erstklassige Verarbeitung mit
gratfreien Kanten

—_ b T 2
e Spulmaschinentauglich — /

GN-Behalter mit Universal- » Temperaturbestandig von s
Biigelgriffen: 40 °C bis +280 °C ;
* Kippsicheres Tragen von zwei * Leichtes Reinigen und hochste R, —S—

Behaltern gleichzeitig Hygiene durch korrosionsbestéandige, .

. N Superleicht stapeln.

» Einfaches Tragen schwerer Behalter porenfreie Oberflachen und groBe Nichts verkeilt sich und nichts klemmt — dank
e |eichtes Einhéngen gerIIter Behalter Eck- und Bodenradien Stapelschulter und héchst praziser Verarbeitung

der Ecken.

Muheloses Umflllen von Speisen

Sicheres Entnehmen heiBer Behalter

Stapelbar — auch in geflllitem Zustand

Viele Modelle aus Kunststoff, emailliert LA

und weiteres Zubehor auf Qualitat ,Made in Germany*“ Ohne Kleckern in jede Kurve

. , 50 Jahre Erfahrung in der Fertigung von Gastro- Den innovativ konstruierten Dichtungsdeckel
www.blanco-professional.com/de/catering/ norm-Behaltern bedeuten: extra lange Lebens- aus Edelstahl mit Silikondichtung gibt es nur bei
produkte/gastronorm_cfm dauer im extra harten Kiichenalltag. BLANCO Professional. Da schwappt unterwegs

garantiert nichts tber.



BLANCO Tablett-
Abraumwagen -
saubere Sache fir
die Selbstbedienung

Maximale Stabilitat und
Langlebigkeit durch verschweiBte
Rahmenkonstruktion aus Edelstahl.

TAW 2 x 10 mit 3-seitiger Verkleidung,
Turen, Wagendach, Galerie und Einlegeboden

TAW 10

Tablett-Abraumwagen TAW 10
¢ 1-teilig, beidseitig beschickbar,
fur 10 Tabletts
¢ Auflagenabstand: 125 mm
Tragfahigkeit: 150 kg
o Max. Tragf. je Auflagenpaar: 4,5 kg

4 Kunststoff-Lenkrollen, davon 2 mit
Feststeller, @ 125 mm

Fur GN-Tabletts (530 x 325 mm)
Best.-Nr. 574 240
Fur EN-Tabletts (530 x 370 mm)
Best.-Nr. 574 241
Fur KN-Tabletts (460 x 344 mm)
Best.-Nr. 574 242

"

TAW 10 mit 3-seitiger

Wagendach und Galerie

Verkleidung, Tur mit Glaseinsatz,

TAW 2 x 10

Tablett-Abraumwagen TAW 2 x 10
o 2-teilig, beidseitig beschickbar,

fur 20 Tabletts
¢ Auflagenabstand: 125 mm
Tragfahigkeit: 150 kg
o Max. Tragf. je Auflagenpaar: 4,5 kg

4 Kunststoff-Lenkrollen, davon 2 mit
Feststeller, @ 125 mm

Flr GN-Tabletts (530 x 325 mm)
Best.-Nr. 574 243

Fur EN-Tabletts (530 x 370 mm)
Best.-Nr. 574 244

Fir KN-Tabletts (460 x 344 mm)
Best.-Nr. s574 245

Farben: Seite 9

Optionales Zubehor:
* Seitenwandverkleidung
2-seitig, farbig

e Seiten- und Riickwandverkleidung

3-seitig, farbig

¢ Tiiren mit oder ohne Glaseinsatz

e Schiebegriff
« Wagendach mit Galerie
e Boden

Viele weitere Modelle und Optionen

erhéltlich. Fragen Sie lhren Fachberater!




DIE BLANCO PROFESSIONAL GRUPPE.
Unsere Kunden sind so unterschiedlich und vielfaltig
wie unser Angebot. Damit wir fUr jeden die beste
Leistung bringen, btndeln wir unsere Kompetenzen
und Kapazitéten in drei hochspezialisierten Geschéfts-
einheiten: Catering — Produkte und Systeme fur
professionelle GroBkichen. Industrial — individuell
gefertigte Prazisionsteile aus Edelstahl, Aluminium
oder Kunststoffen fUr die Industrie. Und Railway

— Ausstattung von Bordkichen und Bistros in
Schnellztigen.

BLANCO Professional wurde in allen Geschafts-
bereichen nach DIN EN ISO 9001:2015 zertifiziert und
garantiert lhnen ein HoéchstmaB an Zuverlassigkeit

Viele Modelle sind kurzfristig fiir Sie verfiigbar:

www.blanco-professional.com/de/stock
oder fragen Sie unser Vertriebsteam!

und Kundenorientierung.

BLANCO Professional GmbH + Co KG
CATERING

Postfach 13 10

75033 Oberderdingen

Telefon +49 7045 44-81900

Telefax +49 7045 44-81212
catering@blanco.de
www.blanco-professional.com

BLANCO

PROFESSIONAL



