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EINSATZBEREICH PRODUKT DOSIERUNG ANWENDUNG EMPFEHLUNG
WIE WANN SICHERHEITSMARNAHMEN
Manuelle Geschirrreinigun St
Pfannen — Toofe gung H1 H1 ||| einige Spritzer ins Teile abwaschen und mit taglich
KUchenutensﬁien Mildes Handspiilmittel ',:;:d Wasser geben Frischwasser abspiilen nach Benutzung
Arbeitstische u. angrenzende H2 = 20-30 ml ) , o
Wandflachen, Abfallbehalter Intensiver auf [[€ilstabwaschiemnunaimiz taglich
o Frischwasser abspulen
Allzweckreiniger 3 | Wasser
S e s mTmasEne | gge | Smesmae| | gy
in Bertthrung kommen Schnelldesinfektion oder aufsprithen 9 vorreinigen L "
Kichenboden e .
H2. H2 20:& il Kiichenboden birsten taglich Siehe §>
Grillplatten und Backéfen H4 1 mit Spriiher auftragen, o : : 7o\
i o] »H4 ur einwirken lassen taglich Bei stark eingebrann | % |
. ettioser. . P und abwaschen oder nach Bedarf tem H7 verwenden
Universalkraftreiniger Wy | -
Konvektomaten RATIONAL TABS/ Tabs in vorgesehenes Fach nach Herstellerangaben &N
Kombi Rein/ ) . ) (@) @)
. Dosierung pur einsprithen oder Dosierun nach Bedarf
Kombi Klar 9P P g WY | -
Targriffe, i : i .
ST v EEraEm H5 . H5 | " mit Tuch aus Eimer taglich Evtl. mit H2 %}
Bedienungsfelder Schnelldesinfektion M| | abwischen vorreinigen -
Dynstabzggsh_au be"n, H4 H4 mit Spfi_lrll(ef a}uftragen, N Bedat Gitter von o\
Luftungsfilter im Kdhlraum Fettléser/ L1 pur einwirken lassen i 2l Dunstabzugshaube | %}
. L Sirares und abwaschen mindestens 1 x im Monat - .
Universalkraftreiniger durch Spllmaschine| Q& | >
Vorratsschranke, -
Iflach H2. 2 20-30 mi Flachen abwaschen nach Bedarf,
Regalflachen, Intensiver i e nd nachtrocknen mindestens 1 x im Monat
Lagerraume Allzweckreiniger i 3| Wasser Y
Kuhlraume + Kithlschranke H5 g . ) Stark verschmutzte
Schnelldesinfektion | pur o __hach Bedarf, Flachen mit Atrox §§>
i mindestens 1 x im Monat vorreinigen -
Bain Maries, H6 o g
Warmhaltebehélter 6 pur oder abwaschen nach Bedarf Gut nachspilen. %}
_

Geschirrspulmaschine

Hochleistungs-Kalkléser

Hoch-
leistungs-
Kalkigser

1-5 % verdinnt

@

Edelstahlfldchen evtl. mit Edelstahlpflege behandeln!

Schwierige Verschmutzungen mit Scheuermilch bearbeiten!

ACHTUNG: In regelméaRigen Abstéanden grindliche Reinigung und Desinfektion durchfiihren. Téglich frische Geschirrticher verwenden!
Auf Schadlingsbefall achten! (Schadlingsmonotoring laut HACCP durchfihren und dokumentieren)

Name der zustandigen Person: Kiichenleitung

Gultigkeitszeitraum ab:



