
Produktbeschreibung
Für die Reinigung stark verschmutzter Geräte in 
gewerblichen Küchen und der lebensmittelverar-
beitenden Industrie. Entfernt kraftvoll starke Ver-
krustungen von Grill-, Brat- und Backrückständen.
Kombidämpfer, Grills, Backöfen, Salamander usw. 
werden schnell und effektiv gereinigt.

Produktvorteile
█	 anwendungsfertig
█	 wirkt schnell und kraftvoll gegen stärkste  
	 Verkrustungen
█	 für warme Oberflächen bis max. 70°C geeignet
█	 gut haftender Schaum sorgt für lange Einwirk- 
	 zeiten

Anwendungsgebiete
Für die Reinigung von Kombidämpfern, Backöfen, 
Grills, Friteusen, Salamandern, Kippern etc. in ge-
werblichen Küchen. Für Leichtmetalle, Aluminium 
und lackierte Flächen nicht geeignet.

Dosierung
pur

Anwendung
Unverdünnt bei einer Oberflächentemperatur von 
max. 70°C auftragen. Je nach Verschmutzung 5 – 
15 Minuten einwirken lassen. Gelöste Verschmut-
zungen mit einem Scheuerschwamm oder Bürste 
entfernen. Gründlich mit heißem Trinkwasser 
nachspülen und trocknen lassen.

Materialverträglichkeit
Für alle alkalibeständigen Oberflächen geeignet. 
Im Zweifelsfall an verdeckter Stelle Materialver-
träglichkeit prüfen. Für Leichtmetalle, Aluminium 
und lackierte Flächen nicht geeignet.

Chemische Eigenschaften
Form: 	 flüssig
Farbe: 	 bräunlich
pH-Wert: 	 14

Verfügbare Gebindegrößen
█	 1 l
█	 6 kg
█	 12 kg

Allgemeine Hinweise
█	 Bitte nicht mit anderen Produkten mischen. 
█	 Nur für gewerbliche Anwender. 
█	 Schützen Sie sich und Ihre Haut – tragen Sie 
	 bitte immer geeignete Arbeitshandschuhe. 
█	 Bitte Gefahrenhinweise auf Sicherheitsdaten- 
	 blatt und Einzelverpackung beachten.

Lagerung 
█	 Verschlossen, vor Sonnenlicht geschützt,  
	 trocken sowie kühl aber frostfrei lagern. 
█	 Nicht zusammen mit Lebensmitteln lagern. 
█	 Nur im Originalbehälter lagern. 
█	 Das Produkt ist min. 24 Monate nach Lieferung  
	 lagerfähig. 
█	 Eine Veränderung der Flüssigkeitsfarbe 
	 hat keinen Einfluss auf die Wirksamkeit des  
	 Produktes.

Entsorgung
█	 Spart Platz und Transportkosten durch hohe 
	 Konzentration.
█	 Besonders sparsam dosierbar. 
█	 Die vollständig entleerte und durchgespülte  
	 Verpackung kann über das Duale System  
	 kostenlos entsorgt	werden.

GRILLREINIGER GF

Die obenstehenden Informationen beruhen auf unserem aktuellen Kenntnisstand, eine Verbindlichkeit kann daraus nicht abgeleitet werden. Sie befreien den Anwender nicht von eigenen Prüfungs- und 
Vorsichtsmaßnahmen. Im Zweifel ist eine anwendungstechnische Beratung einzuholen. Durch das vorliegende Produktdatenblatt verlieren alle vorhergehenden ihre Gültigkeit.

Gebrauchsfertiger Grillreiniger

PRODUKTDATENBLATT
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Eigenschaften
 Entfernt kraftvoll starke Verkrustungen von Grill-, Brat- und Backrück-
ständen. Grills und Backöfen werden schnell und eff ektiv gereinigt. 

Anwendungsgebiet
 Für die Reinigung von Backöfen, Grills, Fritteusen, Salamandern, Kippern 
etc. in gewerblichen Küchen. Für Leichtmetalle, Aluminium und lackierte 
Flächen nicht geeignet. 

Anwendung  
 Unverdünnt bei einer Oberflächentemperatur von max. 70 °C auftra-
gen. Je nach Verschmutzung 5 – 15 Minuten einwirken lassen. Gelöste 
Verschmutzungen mit einem Scheuerschwamm oder Bürste entfernen. 
Gründlich mit heißem Trinkwasser nachspülen und trocknen lassen. 

 Bitte Produktdatenblatt beachten!  

Enthält:  
Natriumhydroxid, Kaliumhydroxid 
Gefahrenhinweise
Verursacht schwere Verätzungen der 
Haut und schwere Augenschäden.
Sicherheitshinweise
Staub / Rauch / Gas / Nebel / Dampf / 
Aerosol nicht einatmen. Schutzhand-
schuhe / Schutzkleidung / Augenschutz 
/ Gesichtsschutz tragen. BEI VER-
SCHLUCKEN: Mund ausspülen. KEIN 
Erbrechen herbeiführen. BEI BERÜH-
RUNG MIT DER HAUT (oder dem Haar): 
Alle kontaminierten Kleidungsstücke 
sofort ausziehen. Haut mit Wasser ab-
waschen/duschen. BEI EINATMEN: Die 
Person an die frische Luft bringen und 
für ungehinderte Atmung sorgen. BEI 
KONTAKT MIT DEN AUGEN: Einige Mi-
nuten lang behutsam mit Wasser spü-
len. Vorhandene Kontaktlinsen nach 
Möglichkeit entfernen. Weiter spülen. 
Sofort GIFTINFORMATIONSZENTRUM/
Arzt anrufen. 
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