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Grill-,

Backofen-
und Friteusen-

H7

Grill-, Backofen- und Friteusenreiniger

reiniger

Anwendungsbereich/ H7 entfernt kraftvoll starke Verkrustungen von Grill-, Brat- und
Eigenschaften Backriickstanden.

Grills und Backéfen werden schnell und effektiv gereinigt.

Fir die Reinigung von Backdéfen, Grills, Friteusen,

Salamandern, Kippern etc. in gewerblichen Kiichen.
Achtung: Nicht geeignet fiir Leichtmetalle, Aluminium und

lackierte Flachen!

Anwendung H7 verdiinnt oder pur bei einer Oberflachentemparatur
von max. 70° C auftragen.
Je nach Verschmutzungsgrad 5 - 15 Minuten einwirken lassen.
Gel6ste Verschmutzungen mit einem Scheuerschwamm
oder einer Biirste entfernen.
Griundlich mit heiBem Trinkwasser nachspulen und trocknen

lassen.
Dosierung Verdinnung 1 : 3 oder pur je nach Verschmutzung
Inhaltsstoffe geman Siehe Sicherheitsdatenblatt
EG-Empfehlung
Bestandteile Siehe Sicherheitsdatenblatt
Chemisch ph-Wert Dichte Farbe
Pysikalische Daten bei 20 °C bei 20 °C

12,5 (10 g/l)] 1,204 g/cm?3 weild

Sicherheitshinweise Schutzhandschuhe/ Schutzkleidung/
Augenschutz/ Gesichtsschutz tragen.
BEI VERSCHLUCKEN:
Mund ausspilen. KEIN Erbrechen herbeifiihren.
BEI BERUHRUNG MIT DER HAUT (oder dem Haar):
Alle kontaminierten Kleidungsstiicke sofort ausziehen.
Haut mit Wasser abwaschen/ duschen.
BEI KONTAKT MIT DEN AUGEN:
Einige Minuten lang behutsam mit Wasser spilen.
Eventuell vorhandene Kontaktlinsen nach Méglichkeit entfernen.
Weiter ausspilen.

Gefahrenhinweise Verursacht schwere Veratzungen der Haut und
schwere Augenschaden.

Liefergebinde 1 Ltr. /Flasche; 12 kg /Kanister
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