
H3

Anwendungsbereich/

Eigenschaften

Er ist dabei besonders metall- und oberflächenschonend,

H3 ist geeignet für alle wasser- und säurefesten Oberflächen

wie z. B. Arbeitsflächen, Wände, Küchengeräte und -utensilien,

Bain Maries, Steamer, Kessel uvm. in der gewerblichen Küche

Besonder zur Reinigung von Küchenböden geeignet!

Anwendung Mit einem Schwamm oder Bodengerät (Nasswischgerät)

auftragen oder den Gegenstand mit Reinigungslösung befüllen.

Je nach Verschmutzungsgrad 5 - 15 Minuten einwirken lassen.

Die Fläche bearbeiten und gründlich mit klarem Wasser

nachspülen und trocknen lassen.

Dosierung 1 - 5 %ige Lösung je nach Anwendung => bei normaler Verschmutzung

10 - 20 %ige Lösung oder pur => bei stark verschmutzten Küchenböden

Inhaltsstoffe gemäß Siehe Sicherheitsdatenblatt

EG-Empfehlung

Bestandteile Siehe Sicherheitsdatenblatt

Chemisch ph-Wert Dichte Farbe

Pysikalische Daten bei 20 °C bei 20 °C

2,5 (10 g/l) 1,095 g/cm³ rot

Sicherheitshinweise Schutzhandschuhe/ Schutzkleidung/

Augenschutz/ Gesichtsschutz tragen.

BEI KONTAKT MIT DEN AUGEN:

Einige Minuten lang behutsam mit Wasser spülen.

Eventuell vorhandene Kontaktlinsen nach Möglichkeit entfernen.

Weiter ausspülen.

BEI ANHALTENDER AUGENREIZUNG:

Ärztlichen Rat einholen/ ärztliche Hilfe hinzuziehen.

Gefahrenhinweise Verursacht schwere Augenreizung.

Liefergebinde 1 Ltr., 2,5 Ltr. /Flasche; 10 ltr. /Kanister

und der lebensmittelverarbeitenden Industrie.

Saurer Allzweckreiniger

Der Allzweckreiniger H3 entfernt schnell und kraftvoll Eiweiß-,

Stärke- und Kalkablagerungen, Rost etc.

rückstandsfrei abspülbar.


